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ISKAFFE med CREME de SALIDOU  

 

Sådan gør du: 

 Bryg kaffen og opløs Creme de Salidou i den varme kaffe 

 Tilsæt derefter letmælk, rør grundigt rundt  

 Hæld opløsningen over i det høje glas med isterningerne, og rør 

det hele godt sammen 

 Server med et sugerør i solen 

 

 Der findes næppe en nemmere måde at lave lækker iskaffe end 

med Creme de Salidou. 

 Creme de Salidou giver en dejlig cremet smag - ligesom de ty-

per iskaffe, som du køber hos Starbucks eller Baresso 

 Samtidig søder Creme de Salidou dejligt, og du kan selv vælge, 

hvor sød du vil gøre din iskaffe, ved evt at putte en tsk mere 

eller mindre i. 

 Når du har fundet det blandingsforhold, som passer perfekt til 

dine smagsløg, kan du på ingen tid trylle en lækker iskaffe frem, 

som koster en brøkdel af dem du normalt køber i butikkerne 
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Ingredienser: 

1 pers 

1 dl stræk kaffe/espresso 

3 tsk  Creme de Salidou 

1 dl letmælk 

7 isterninger i et højt glas 

Evt. 1 tsk fløde 


